R i ¢¢ ELABORACIO NOMES A PARTIR

| D UNA CUIDADA SELECCIO DE VINS
PROCEDENTS DE LES MILLORS

PERE LA_DA VARIETATS TiPIQUES DEL CAVA, EN

ESPERIT AMFITRIO - 1923 PERFECTE EQUILIBRI AMB LA

CHARDONNAY. %5
DENOMINACIO D'ORIGEN | ‘
D.O Cava DELFI SANAHUJA. ENOLEG
CRIANGA

Minim de nou mesos en ampolla, abans
del degollament.

NOTA DE TAST

ANYADA
2024 Color groc pal-lid amb lleugers tons verdosos.
Limpid i brillant.
Abundant despreniment de fines bombolles,
VARIETATS amb formacid de corona.

Aroma net, afruitatillarg. Sec, suau, complex i

Xarel-lo, Parellada, Macabeu, Chardonnay. elegant a la boca, bon equilibri gustatiu

ELABORACIO

Elaborat a partir de vins de cultiu ecologic de
'anyada 2024 sota la D.O Cava. El Xarel-lo
provee de les zones altes del Penedes, la
variedat Macabeu de la zona central, mientres ‘
que la Parellada es cultiva a més de 600 Carte Cpoosed ANALISI

metres d’'alcada sobre el nivel del mar. SiiS AL Graduacié: 11.5% Vol.

PERELADA

| PERELADA




